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MINIBURGERS BRIOCHES (PUR
BEURRE) 2 PO Y2 - #08

Notre pain burger brioché pur
beurre, en format mini !

_BURGERS BRIOCHES,
TRANCHES (PUR BEURRE) 4 PO 4 - #49

Un pain burger brioché pur beurre moelleux,
savoureux et doré a I'ceuf.
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BURGERS BRIOCHES MOYENS,
TRANCHES (PUR BEURRE) 3 PO Y2 - #17

Un pain burger brioché pur beurre moelleux,
savoureux et doré a I'ceuf.

BURGERS BRIOCHES AU SESAME,
TRANCHES (PUR BEURRE) 4 PO s - #52

Un pain burger brioché pur beurre moelleux,
savoureux et doré a I'ceuf avec un mélange de
graines de sésame.

Pour tous, les mémes
mots d’ordre : qualité

et constance !
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BURGERS TRIPLE A,
TRANCHES 4 PO s - #55

Un pain burger trés moelleux, savoureux,
avec de la pomme de terre et une dorure
trés brillante a 'oeuf.
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BURGERS BISTRO,
TRANCHES 4 PO s - #50
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BURGERS BISTRO, SESAME BLANC,
TRANCHES 4 PO ¥4 - #48

Un pain burger végan, extrémement
moelleux et légérement plus sucré que
notre pain brioché. Avec des graines de

sésame blanches en topping.

Un pain burger végan, extrémement moelleux et
légerement plus sucré que notre pain brioché.
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BURGERS A LA POMME DE TERRE,
TRANCHES 4 PO ¥4 - #51

Un pain burger a la pomme de terre,

savoureux et d’une légére teinte jaune.

BURGERS LISBONNE,
TRANCHES 4 PO ¥4 - #73

Un pain burger végan a la mie trés
moelleuse, avec une mince crodite
craquante aprés un rapide passage au four.

- POIDS TAILLEOU  NOMBRE DE - - DIMENSIONS
NOM DE PRODUIT CODE QUANTITE UNITAIRE DIAMETRE TRANCHES VEGAN INGREDIENTS DE LA BOITE CODE DISTRIBUTEUR
Miniburgers - Farine de blé non blanchie - Eau - Beurre -
briochés 08 240 unités 25¢g 6.7 Kg > o"/ -— non CEufs - Lait écrémé - Sucre - Sel - 227x16"x11”
(pur beurre), 2 po %2 po 7 Sucre inverti - Levure - Enzyme
r?]l:)rgeer: ?::_S;‘eez env Farine de blé non blanchie - Eau -
unités g 9 Kg -—- non eurre - CEufs - Lait écrémé - Sucre - Sel - X16”x
(yur l;eurre) 17 120 unité 60 7.9 K 300 ‘/ B CEufs - Lait écrémé - S Sel 22"x16”x11”
P 3pot ' po 7 Sucre inverti - Levure - Enzyme
B Farine de blé non blanchie - Eau - Huile
9 . env. . Végétale - Sucre - Graines de Sésame A
au sésame blanc, 48 60 unités 759 5.0 Kg 400 % === oui Bl | p i L 247X17"X7’
tranchés, 4 po Y% po % anc. . _Se.- Sucre |r_wert| - Levure -
! Lécithine de Soja - Enzyme
Burgers briochés, env. Farine de blé non blanchie - Eau - Huile
tranchés 49 60 unités 759 5.0 Kg 4 o-‘/ - non Végétale - Sucre - Sel - Sucre inverti - 247x17"x7”
(pur beurre), 4 po % po 7 Levure - Lécithine de Soja - Enzyme
B, . Farine de blé non blanchie - Eau - Huile
tranghés A |/ 50 60 unités 759 5.0 Kg 4 o}/ - oui Végétale - Sucre - Sel - Sucre inverti - 24”x17"x7”
. 4 PO %4 po 7 Levure - Lécithine de Soja - Enzyme
Farine de blé non blanchie - Eau - Farine
Burgers ala env de pomme de terre - Huile Végétale -
pomme de terre, 51 60 unités 759 5.0 Kg 4 0}/ -— non Sucre - Lait écrémé - Sel - Beurre - Sucre 24"X17"x7”
tranchés, 4 po % po inverti - Levure - Gomme de Guar -
Enzyme - Curcuma - Acide Ascorbique
Burgers briochés Farine de blé non blanchie - Eau - Beurre -
au sésame " env. (Eufs - Lait écrémé - Graines de sésame - e A
ur beurre), 0 - ucre - Sel - Sucre inverti -
pur b 52 60 unités 759 5.0 Kg 4 po ¥ non S Sel-S 247X17"X7’
tranchés, 4 po % Levure - Enzyme
Farine de blé non blanchie - Eau -
Burgers Triple A env. Sucre - Farine de pomme de terre -
gers rip i 55 60 unités 759 5.0 Kg y - non Huile Végétale - Sel - Sucre Inverti - Eufs - 247X17"x7’
tranchés 4 po % 4po¥s
Levure - Gomme de guar - Enzyme -
Farine de Malt - Acide ascorbique
Farine de blé non blanchie, non traitée -
Burgers Lisbonne, s env. . Eau - Sucre - Huile Végétale - Sel - e Ay
tranchés, 4 po % 7 COumiES 759 S0l 4po Y o oul Sucre inverti - Levure - IRy
Enzyme - Acide Ascorbique
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