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BAGUETTES, MICHES & PAINS CARRES

Y CURIEN

BOULANGERIE ARTISANALE

CATALOGUE
DE PRODUITS

BAGUETTES PRECUITES - #02
Une baguette traditionnelle a la mie
moelleuse et alvéolée, avec une belle
croQte a grigne craquante.

MICHES MULTIGRAINS,
TRANCHEES FIN %2 PO - #12
Une savoureuse miche multigrains

fagonnée sur la longueur, en version
tranches fines.

MICHES DE CAMPAGNE,
TRANCHEES FIN Y2 PO - #09

Un délicieux pain de campagne fagonné
sur la longueur, en version tranches fines.

MICHES MULTIGRAINS,
TRANCHEES EPAIS 75 PO - #20
Une savoureuse miche multigrains

fagonnée sur la longueur, en version
tranches épaisses.

PAINS BURGERS & PETITS PAINS

MICHES DE CAMPAGNE,
TRANCHEES EPAIS 75 PO - #19

Un délicieux pain de campagne fagonné sur
la longueur, en version tranches épaisses.

PAINS CARRES AU LAIT BRIOCHES,
TRANCHES EPAIS 75 PO - #11

Un long pain carré au lait et aux ceufs. Idéal
pour pains dorés ou grilled cheese.

-

PAINS CARRES AU LAIT BRIOCHES,

NON TRANCHES - #21

Notre pain carré au lait et aux ceufs.

En version non tranchée.

BURGERS BRIOCHES,
TRANCHES (PUR BEURRE) 4 PO - #49

Un pain burger brioché pur beurre
moelleux, savoureux et doré a I'ceuf.

BURGERS BRIOCHES AU SESAME,

TRANCHES (PUR BEURRE) 4 PO 4 - #52

Un pain burger brioché pur beurre

moelleux, savoureux et doré a I'ceuf avec

un mélange de graines de sésame.

BURGERS BRIOCHES MOYENS,
TRANCHES (PUR BEURRE) 3 PO Y2 - #17

Un pain burger brioché pur beurre
moelleux, savoureux et doré a 'ceuf.

BURGERS BISTRO,
TRANCHES 4 PO ' - #50
Un pain burger végan, extrémement

moelleux et légérement plus sucré que
notre pain brioché.

BURGERS TRIPLE A,
TRANCHES 4 PO %4 - #55

Un pain burger trés moelleux, savoureux,
avec de la pomme de terre et une dorure
trés brillante a 'oeuf.

BURGERS BISTRO, SESAME BLANC,
TRANCHES 4 PO Y4 - #48

Un pain burger végan, extrémement
moelleux et Iégérement plus sucré que
notre pain brioché. Avec des graines de

sésame blanches en topping.

I_. T

HOT-D0GS BRIOCHES
(PUR BEURRE), 7 PO - #23

Un pain hot dog brioché pur beurre,
idéal tant pour un hot dog que pour
une guédille.

BURGERS A LA POMME DE TERRE,
TRANCHES 4 PO ¥4 - #51

Un pain burger a la pomme de terre,
savoureux et d’'une Iégére teinte jaune.

PAINS GUEDILLE TRADITIONNELS,
TRANCHES - #53

Un pain guédille traditionnel, sur une recette
briochée pur beurre, en bloc de 5 unités a détacher.

MINIBURGERS BRIOCHES
(PUR BEURRE) 2 PO ¥ - #08

Notre pain burger brioché pur
beurre, en format mini !

BURGERS LISBONNE,
TRANCHES 4 PO 4 - #73

Un pain burger végan a la mie trés moelleuse,
avec une mince crodte craquante aprés un rapide

passage au four.

MINIBAGUETTES SUB - #58

Une petite baguette a la mie trés moelleuse avec une
mince croQte craquante aprés un rapide passage au
four. Idéale pour les sandwichs.



QUANTITE

NOM DE PRODUIT

POIDS

UNITAIRE

TAILLE OU
DIAMETRE

NOMBRE DE
TRANCHES

INGREDIENTS

DIMENSIONS
DE LA BOITE

CODE DISTRIBUTEUR

Baguettes 02 30 unités
precwtes

Miniburgers

briochés 08

(pur beurre), 2 po %2

240 unités

Miches de
campagne,
tranchées fin, %2 po

09 8 unités

Pains carrés au lait
briochés, tranchés n
épais, 7% po

10 unités

Miches multigrains,

tranchées fin, %2 po 12 8 unités

Burgers briochés
moyens, tranchés
(pur beurre),
3po”e

17 120 unités

Miches de
campagne,
tranchées épais,
7% po

19 8 unités

Miches multigrains,
tranchées épais, 20
% po

8 unités

Pains carrés au lait
briochés, 21
non tranchés

10 unités

Hot-dogs briochés

(pur beurre), 7 po 23 100 unités

Burgers bistro

au sésame blanc, 48 60 unités
tranchés, 4 po %
Burgers briochés,

tranchés 49 60 unités

(pur beurre), 4 po %

Burgers bistro,

tranchés, 4 po % 50 60 unités

Burgers ala
pomme de terre, 51
tranchés, 4 po %

60 unités

Burgers briochés
au sésame (pur
beurre),
tranchés, 4 po %

52 60 unités

Pains guédille
traditionnels, 53
tranchés

60 unités

Burgers Triple A,

tranchés 4 po % 55 60 unités

Minibaguettes sub 58 40 unités

Burgers Lisbonne,

tranchés, 4 po % 73 60 unités
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110 g
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6.7 Kg

8.7 Kg

10.7 Kg

8.7 Kg

7.9Kg

8.7 Kg

8.7 Kg

10.7 Kg

8.2 Kg

5.0 Kg

5.0 Kg

5.0 Kg

5.0 Kg

5.0 Kg

5.3 Kg

5.0 Kg

49Kg

5.0 Kg

env. 7 po
long /env.
2 po’large

env.
4po¥s

env.
4po’

env.5po %
x1po %2

env.
4po’

env. 8 po
long /
3po s
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env.
4po¥s

24

24

oui

oui

non

oui

non

non

oui

Farine de blé non blanchie, non traitée
- Eau - Poolish - Farine de blé entier -
Sel - Levure

Farine de blé non blanchie - Eau - Beurre
- (Eufs - Lait écrémé - Sucre - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Farine de blé entier - Sel - Levure

Farine de blé non blanchie, non traitée
- Eau - Margarine - Eufs - Sucre - Lait
écrémé - Sel - Sucre inverti - Levure -
Enzyme - Acide Ascorbique

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Flocons multigrains (seigle, avoine,
graines de lin brun, millet, flocons de blé
tendre, graines de tournesol, graines de
sésame) - Farine de blé entier -
Sel - Levure

Farine de blé non blanchie - Eau -
Beurre - Eufs - Lait écrémé - Sucre - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Farine de blé entier - Sel - Levure

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Flocons multigrains (seigle, avoine,
graines de lin brun, millet, flocons de blé
tendre, graines de tournesol, graines de
sésame) - Farine de blé entier -
Sel - Levure

Farine de blé non blanchie, non traitée
- Eau - Margarine - Eufs - Sucre - Lait
écrémé - Sel - Sucre inverti - Levure -
Enzyme - Acide Ascorbique

Farine de blé non blanchie - Eau -
Beurre - Eufs - Lait écrémé - Sucre - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau - Huile
Végétale - Sucre - Graines de Sésame Blanc
- Sel - Sucre inverti - Levure -
Lécithine de Soja - Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau -
Beurre - Eufs - Lait écrémé - Sucre - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau - Huile
Végétale - Sucre - Sel - Sucre inverti -
Levure - Lécithine de Soja - Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau - Farine
de pomme de terre - Huile Végétale
- Sucre - Lait écrémé - Sel - Beurre -
Sucre inverti - Levure - Gomme de Guar -
Enzyme - Curcuma - Acide Ascorbique

Farine de blé non blanchie - Eau - Beurre
- Eufs - Lait écrémé - Graines de sésame
- Sucre - Sel - Sucre inverti - Levure -
Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau - Beurre
- CEufs - Lait écrémé - Sucre - Sel - Sucre
inverti - Levure - Enzyme

Farine de blé non blanchie - Eau -
Sucre - Farine de pomme de terre - Huile
Végétale - Sel - Sucre Inverti - CEufs -
Levure - Gomme de guar - Enzyme -
Farine de Malt - Acide ascorbique

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Sucre - Huile Végétale - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme -
Acide Ascorbique

Farine de blé non blanchie, non traitée -
Eau - Sucre - Huile Végétale - Sel -
Sucre inverti - Levure - Enzyme -
Acide Ascorbique
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8590 du Creusot, H1P 2A7,
Saint-Léonard (QC)

boulangerielepicurien.com

514-619-3296

administration@boulangerielepicurien.com



